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DESSERTS

,La gastronomie est Ia joie de toutes les situations et de toutes les époques.
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€ DESSERTS

Créme Brllée 211,50
a la feve Tonka

Moelleux au Chocolat 213,50
M& . boule de glace a la vanille
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Dame Blanche 111,50

créme montée a la main, chocolat,

S et tranches d'amandes

'{E' ek sorbets £ 9,50
trois sorbets, crumble croustillant et coulis du fruit

Assiette de Fromages Affinés =% 6,00

@ raisins secs marinés, miel moutarde et confiture

signature du chef
Tiramisu VicCtoria 14,00
‘ espuma légere de tiramisu cacao

. . oy N . 137
Riz au lait traditionnel a la vanille 13,00
=54, Mz aulait crémeux a la vanille, glace vanille,
"~ palilleté feuilletine et coulis de fruits rouges tiéde
N 3,7
Affogato al caffé 6,50

Z/ espresso avec une boule de glace a la vanille
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