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DESSERTS

,La gastronomie est Ia joie de toutes les situations et de toutes les époques.
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€ DESSERTS

Créme Brllée 2211,50
a la feve Tonka

Moelleux au Chocolat ~2113,50
~, boule de glace a la vanille
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Dame Blanche >1 11,50
w2 boule glace vanil, créme montée a la main,

chocolat, et tranches d'amandes

Trilo ueatg‘a Sorbets * 9,50

\]6 rois sorbets, crumble croustillant et coulis du fruit

Assiette de Fromages Affinés 26,00
E,EI raisins secs marinés, miel moutarde et confiture
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~signature du chef
Tiramisu Victoria 14,00

‘ espuma légere de tiramisu cacao

. 1,3,7
Moelleux au Citron 14,00
moelleux au chocolat blanc, coeur coulant au citron,
glace au yaourt, crumble croustillant et verveine fraiche

3,7

Affogato al Caffe 7,00
. espresso avec une boule de glace a la vanille
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